BOLDO

Cabernet
Merlot

Il rosso bordolese per eccellenza,
pur conservando lo stile elegante di
sempre, diventa lo specchio dinamico
di ogni singola annata.

Our Bordeaux red par excellence,
while consistently exhibiting true
elegance of style, is the perfect
expression  of each  vintage's
distinctiveness.



Zona e comune di produzione Vigna di Mazzolano
e Vigna Fondo Chiesa, podere di Imola

Uve Merlot, Cabernet Sauvignon
Altimetria 150 m.s.l.m.
Tipologia del terreno Limoso - ghiaioso
Sistema di allevamento Cordone speronato e G.D.C.
Densita dell'impianto 4500 piante / ha
Anno d'impianto del vigneto 1992 (cabernet s.) e 1996 (merlot)
Resa uve per ceppo 1 kg con il diradamento
Epoca di vendemmia Fine settembre, manuale
Vinificazione Macerazione di 15 giorni a 28° - 30° C.
e conseguente fermentazione malolattica

Affinamento In barriques di media tostatura per 6 mesi,
in parte nuove ed in parte di secondo passaggio

Fermentazione malolattica Si
Produzione media anno 7000 bottiglie
Colore Rosso rubino carico
Profumo Fruttato, rosso, maturo unito a speziato dolce di cannella
Sapore Grande personalita, eleganza e note balsamiche di menta
€ cacao amaro

Abbin. gastronomici Cacciagione, selvaggina, formaggi stagionati e funghi
Production area and commune Vigna di Mazzolano
and Vigna Fondo Chiesa in Imola

Grape variety Merlot, cabernet sauvignon, Sangiovese
Altitude 150 metres
Soil profile Gravely silt
Training system Spurred cordon and GDC (Geneva Double Curtain)
Vineyard density 4500 vines / hectare
Vineyard age 1992 (cabernet s.) and 1996 (merlot)
Yield per vine 1 kg, with cluster thinning
Harvest period Late September; manual picking
Vinification 15-day maceration at 28-300C,
followed by malolactic fermentation

Maturation 12-months in medium-toast barriques,
some new and some one-year-old

Malolactic fermentation Yes
Average annual production 10.000 bottles
Appearance Deep ruby red
Bouquet Ripe red berry-fruit enriched with smooth, spicy cinnamon
Palate Superb, distinctive wine, very elegant,

showing nuances of minty balsam and bitter chocolate

Serving suggestion Wild game, aged cheeses, and mushrooms



