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N. 00000

ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MiPAAF
IT-BlO-004

AGRICOLTURA ITALIA

TRE MONTI

IV

ANNATA 2020

UVE
100% Trebbiano Romagnolo
Clone della Fiamma

VIGNA
Vigna del Rio, Petrignone (Forli)
Terreni: argillosi-sabbiosi

SISTEMA D’ALLEVAMENTO
Capovolto a controspalliera

PIANTE PER ETTARO
3500

ANNO D’IMPIANTO
1968

DATA DI VENDEMMIA
25 Settembre

FERMENTAZIONE

18 giorni di macerazione sulle bucce in vasche di cemento
con controllo della temperatura e due leggere follature
giornaliere del cappello.

DATI ANALITICI

alcool (% volume): 14.70
zuccheri residui (g/1): 9
acidita totale (g/l): 7,62
acidita volatile (g/l): 0,28
pH: 3,27

S0O2 (mg/l): 99

BOTTIGLIE PRODOTTE
7.500

RICONOSCIMENTI:
Guida Vitae - A.l.S.
3.5 Viti Piuttosto 2019

Guida Oro Veronelli Editore
87/100 Piuttosto 2019
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